
Menu – Carte 
"Couleur Hiver…" 

 

Nos Entrées 
Demie Douzaine d’Huîtres de nos Côtes aux Perles de Vinaigre 

Foie Gras de Canard "Maison" aux Eclats de Pistaches 
Croustillant de Reblochon, Magret Fumé et Noix 
Quiche aux Noix de Saint-Jacques et aux Cèpes 

Notre Dégustation "Hivernale" d’Entrées  
(Foie gras, Tartare de Saumon, Huître & Velouté) 

Tartare de Saumon, Mangues et Avocat 
Velouté "Parmentier" (*) 

* * * * * * 
 

Nos Poissons 
Saint Pierre et sa Sauce à la Moutarde à l’Ancienne 

Dos de Loup et son Fumet de Poissons au Curry 
Dorade et son Beurre Blanc au "Café" 

Filet de Perche "Dieppoise" 
 * * * * * * 

Gratin de Pâtes au Butternut & Parmesan (*) 
* * * * * * 

Nos Viandes  
Rouelle de Suprême de Volaille Lardée, Sauce Suprême 

Escalope de Cervelle de Veau Panée à la Provençale 
Fricassée de Rognon de Veau façon "Chasseur" 

Filet de Bœuf et sa Béarnaise aux Morilles 
 (Suppl.3, 00€) 

 
* * * * * * 

Nos Fromages (Suppl.) 
Tartine de Chaource aux Herbes de Provence  

Croquant de Bleu en Feuille de Brick 
Ronde de nos Fromages sur Salade 

 

(*) :  Plat Végétarien 



 
Nos Desserts 

(à commander en début de Repas) 
"Cygne" en Chou à la Crème Pâtissière Grand Marnier et Orange Confite 

Riz au Lait à la Noix de Coco et Fruits de la Passion 
Feuilleté aux Poires sur sa Compoté aux Pommes 
Charlotte à la Crème de Marron et aux Myrtilles 
Crème Brulée à la Gourmandise des "Ecureuils" 

Cake Tout Chocolat et son Chocolat Chaud 
Pudding de "Madeleine" et son Caramel 

* * * * * * 
 
 
 
 
 

 
Nos Formules 

Le "Capucin" Express :      20,00 €uro 
(Plat garni (Poisson ou Viande)) 
 

Le Petit "Capucin" :      26,00 €uro 
(Entrée +Plat         ou          Plat +Dessert        ou         Entrée +Dessert) 
 

Le "Capucin" Gourmand :     34,00 €uro  
(Entrée +Plat +Dessert) 
 

Le "Capucin" Gastronomique :    39,00 €uro  
(Poisson +Viande +Dessert) 
 

Le "Capucin" Gourmet :     45,00 €uro 
 (Entrée +Poisson +Viande +Dessert) 
 

Nos Fromages :         8,00 €uro  

 

Le Mini "Capucin" : (Enfant de moins de 10 Ans)  17,00 €uro 

(1/2Entrée+1/2Plat ou 1/2Plat+1/2Dessert ou 1/2Entrée+1/2Dessert) 
 


