Menu — Carte

"Couleur Automne..."

Nos Entrées

Foie Gras de Canard "Maison" aux Eclats de Cacahuétes
Poélée de Gésiers sur son Lit d Endives et Dés de Bleu
Tartare d Avocat et Gambas aux Fruits de la Passion

Euf Mollet et Saumon Fumé en Gelée sur Salade

Rouleau de Jambon Cru au Chévre et Noisette

Notre Dégustation "Automnale” d Entrées
(Foie gras, Rouleau de Jambon, Velouté el Saumon Fumé)

******

Nos Poissons
Parmentier de Nos Poissons Aillés a la Mousseline de Carotte
Poélee de St-Jacques et son Beurre Blanc a la "Vanille"
Filet de Merlan au Velouté de Morilles
Pavé de Saumon a la Créme de Moule
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Nos Viandes

Supréme de "Volaille Jaune" aux Deux Moutardes et Comté
Carbonade de Joue de Cochon a la Biére Blonde
Filet de Beeuf et sa Sauce "Diable"
Duo de Ris et Rognons de Veau d la "Vigneronne"
Suppl.3, 00€)

******

Nos Fromages (Suppt) b

Tartine de Chaource aux Herbes de Provence =

Croquant de Bleu en Feuille de Brick,
Ronde de nos Fromages sur Salade




Nos Desserts
(@ commander en début de Repas)

Poire Pochée en Tartelette sur sa Créeme de Marron
Pain de Mie "Perdu" et son Caramel a ['Orange
Charlotte au Café et Biscuits de 'Spéculos”
Mousse au Chocolat et a la Noix de Coco
Clafoutis aux Pommes et aux Myrtilles
Créme Briilée au Parfum de Cannelle

"After Eight"
(Glace Menthe/Chocolat, Chocolat Chaud, Chantilly et Gouttes de Chocolat)
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Nos Formules

Le "Capucin” Express : 20,00 €uro
(Plat garni (Poisson ou Viande))

Le Petit "Capucin’: 26,00 €uro
(Entrée +Plat ou Plat +Dessert  ou Entrée +Dessert)
Le "Capucin” Gourmand : 34,00 €uro

(Entrée +Plat +Dessert)

Le "Capucin” Gastronomique : 39,00 €uro
(Poisson +Viande +Dessert)

Le "Capucin” Gourmet : 45,00 €uro
(Entrée +Poisson +Viande +Dessert)

Nos Fromages : 8,00 €uro

Le Mini ’CdeCiﬂ " (Enfant de moins de 10 Ans) 17,00 €uro
(1/2Entrée+1/2Plat ou 1/2Plat+1/2Dessert ou 1/2Entrée+1/2Dessert)




